EGZEMPLARZ BEZPLATNY




Witajcie milosnicy wina! Z ogromng radoscia pre-
zentujemy Wam szosty numer Winotekarza - na-
szego przewodnika po swiecie wina. Tym razem
w nowej odstonie!

W nowym numerze przygotowalismy dla Was prawdziwg uczte dla zmystéw.
Podpowiemy, jakie wino doskonale podkresli smak i aromatycznosé wielka-
nocnych potraw. Razem z markami: Cono Sur, Panul i Tierra Aufera wybierze-
my sie w podréz do Chile - miejsca gdzie tradycja spotyka sie z nowoczesno-
$cig, tworzac unikalng kraine doznan. Szczegdlng uwage zwrdcimy réwniez

na wino Le Grand Noir, ktére z odwagg tamie konwencje klasycznego smaku,

przywotujgc odkrywcze podejscie do tradycji winiarskich Francji. Podzielimy
sie takze pomystami na spedzenie wyjatkowej majéwki.

Zapraszamy do lektury széstego numeru Winotekarza. Magazynu, w ktérym milosé
do wina spotyka sie z nieustanna podr6z3 przez ré6znorodnosé¢ smakéw, doswiadczen
i inspiracji kulinarnych.

Kalimotxo

Tego Swietnego w swojej prostocie drinka
kochaja Hiszpanie z Kraju Baskow.

SKLADNIKI:

100 ml wina Tierra Aufera,

Carmenere, Merlot,

czerwone wytrawne ( |

100 ml Coca-Coli TIERRA
AUFERA

1 cytryna

Kilka kostek lodu

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Dodaj coca - cole i wino w proporcji 1:1,

do szklanki wypetnionej lodem. Udeko-

ruj plasterkiem cytryny, pamietaj aby Tierra Aufera,
. . Carmenere,
na koniec dobrze wszystko wymie- Merlot,

czerwone,

szaé. Teraz wyobraZz sobie, ze siedzisz ————

na plazy w San Sebastian, Cheers!
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Sauvignon Blanc Punch
Orzezwiajacy koktajl na bazie Aperolu

i owocéw cytrusowych.

SKEADNIKI:

100 ml wina Nampe Sauvignon Blanc
Odrobina likeru Aperol lub jego zamiennika
1 grejpfrut, 1 cytryna

Pot tyzeczki syropu cukrowego lub miodu
Odrobina wody gazowanej

Kilka kostek lodu

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Wlej 100 ml wina Nampe Sauvignon Blanc
do szklanki. Dodaj odrobine popularnego likie-
ru Aperol lub jego zamiennika. Nastepnie wy-
cisnij swiezy sok z grejpfruta oraz z cytryny
i dodaj do naszej mieszanki. Dodaj pot tyzeczki sy-
ropu cukrowego lub miodu, wrzu¢ kilka kostek lodu
do koktajlu. Na koniec, dodaj odrobine wody gazo-

wanej.

Plum Prosecco Breeze
Ciekawe i orzezwiajace polaczenie

babelkéw ze stodycza.

SKEADNIKI:

100 ml wina Nuwang Ume Plum
100 ml wina Passiamo Prosecco
Limonka

Kilka Kostek lodu

Mieta

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Wioz do szklanki kilka kostek lodu. Nastepnie wy-
ci$nij na léd potowe, wczesdniej dokfadnie umytej
limonki, ktéra pdzniej wrzu¢ do szklanki. Dorzué
kilka listkow miety, po czym potowe szklanki wy-
petnij schtodzonym Nuwang Ume Plum oraz druga
potowe tak samo dobrze schiodzonym Prosecco.
Na koniec wymieszaj doktadnie drinka i ciesz sie su-

per orzezwiajacym potgczeniem smakdw.

Nampe
Sauvignon Blanc,
biate, wytrawne.

Passiamo
Prosecco, biale,
wytrawne.
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Le Grand Noir
Grenache, Shiraz,
Mourvedre
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Le Grand Noir Rose

WSZYSTKO ZACZELO SIE W 2005 ROKU...

Tréjka wieloletnich mitosnikéw francuskiej kuchni i stylu zycia, a zwlaszcza wina, za-
marzyta o stworzeniu czegos$ wyjatkowego. Robert Joseph, Hugh Ryman oraz Kevin
Shav postanowili stworzyé wino przetamujace klasyczny smak wielowiekowych trady-
cji winiarskich Francji, $wiezym i zaskakujgcym podejéciem znanym z Nowego Swia-
ta. Wino, doskonate samo w sobie, a takze idealne jako dodatek do przyrzadzanych
potraw. Wino, w ktérym odnajdziemy smaki jednej z najwspanialszych czesci Francji.
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REGION MINERVOIS w ktérym powsta-
je wino Le Grand Noir, stanowi jeden
z najstarszych obszaréw winiarskich nad
Morzem Srédziemnym. Jego korzenie
siegajg czaséw rzymskich, gdyz to wia-
$nie Rzymianie wybrali teren Langwe-
docji-Roussillon do uprawy pierwszych
winorosli. Nazwa Minervois pochodzi
od malowniczej wioski Minerve, histo-
rycznego miejsca w regionie Langwedo-
cja.

Winiarnie znajduja sie w obszarze $réd-
ziemnomorskim, ktéry charakteryzuje
sie goracym i suchym latem. Gleby sg
tutaj réznorodne i wystepuja w wielu
typach, a kazda z nich pasuje do innej
odmiany winogron. | tak o to, szczepy
Pinot Noir i Chardonnay doskonale od-
najda sie na glebie kredowej, zawierajace;
duzg ilo$¢ weglanu wapnia, z kolei dla
popularnego Cabernet Sauvignon lepiej
sprawdzi sie gleba zwirowa, charakte-
ryzujgca sie swojg wyjatkowg lekkoscia.
Temperatura réwniez jest tutaj zrdzni-
cowana. We wschodniej czesci regionu
dominuja wilgotne wiatry morskie, na
zachodzie przewazajg prady atlantyckie,
a centrum charakteryzuje sie suchym
$rodowiskiem, ktére pozostaje gorgce
przez caty rok. Francuzi nazywajg pota-
czenie gleby, mikroklimatu i nachyleniaw
winnicy — terroir. Kazda butelka Le Grand
Noir tgczy ze soba rdzne terroir, dzieki
czemu osigga zrownowazong jakosé cha-
rakterystyczng dla wysokiej klasy win.

CHARAKTERYSTYCZNE SZCZEPY
Najwazniejsze odmiany winogron uzy-
wane w Minervois to Carignan, Grenache,
Syrah i Mourvedre. Wina o potencjale do
starzenia sie uwazane sg za miekkie, ak-
samitne, z jedwabistymi taninami i aro-
matami dojrzatych owocdw. Vin Noble
du Minervois to nazwa odnoszgca sie do
deserowych win, w tym stodkich wersji z
Muscat, Grenache i Maccabeu. Charakte-
ryzujg sie one ztozonym profilem smako-
wym i wyrazng kwasowoscia, ktéra row-
nowazy stodycz.

WINO LE GRAND NOIR jest réznorodne,
z szerokimi walorami smakowymi, nie-
szablonowe. Czasem bywa /e capricie-
ux — czyli kapryséne, ale w pozytywnym
znaczeniu tego stowa lub les deux monde,
faczace dwa $wiaty — Swiat starych fran-
cuskich tradycji oraz nowoczesnego po-
dejsécia, bywa rowniez le guitare electrique
— elektryzujgce smakiem.

CZARNA OWCA

Grafika stynnej buntowniczej owcy zo-
stala zaprojektowana przez wielkiego mi-
tosnika win - Kevin'a Shaw. Jego studia
graficzne Stranger&Stranger w Londynie,
Nowym Jorku i San Francisko — przyczy-
nity sie do zwiekszenia sprzedazy $wia-
towych win i alkoholi od Hendricks Gin
po Michel Rolland’s Clos de Siete. Kevin
w swojej rodzinnej miejscowosci posiada
réwniez wiasna piwniczke Swietnie do-
branych win, zaréwno tych z Nowego jak
i Starego Swiata Winiarskiego.




Winorekarz radzi

Wino na Wielkanoc

Wskazéwki i rekomendacje. Jakie wino wybra¢ na swiateczny stof?

Swieta Wielkanocne sa najstarszymi i najwazniejszymi w obrzadku chrze-
Scijariskim. Uroczyste obchody Niedzieli Wielkanocnej zwanej réowniez Nie-
dzielg Zmartwychwstania Panskiego od pokolen sa gleboko zakorzenione w

polskiej tradycji.

Wielkanoc to czas spotkan z rodzing,
rozméw i wspomnien. To moment, gdy
przyroda budzi sie do zycia, za oknem
stycha¢ $piew ptakdéw, a nasze serca
otwierajg sie na to, co piekne i nowe.
Swieta Wielkanocne to réwniez eleganc-
ko udekorowane, petne wysmienitych
potraw stoly. Jedzenie jest istotnym ele-
mentem Swietowania i nie potrafimy wy-
obrazi¢ sobie rodzinnych $wigt bez tra-
dycyjnych dan.
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Biata kietbasa, zurek, domowy pasz-
tet, faszerowane jajka, baby, mazurki,
serniki, piekna zastawa, zonkile i tuli-
pany. Wszystko to brzmi pysznie i wy-
glada pieknie, ale czegos nam brakuje,
czego$, co dopeini i urozmaici smak
serwowanych potraw. Jakie wino naj-
lepiej pasowaé bedzie do jajek, zur-
ku czy pieczeni? Biate czy czerwone?
Stodkie czy wytrawne? A moze musu-
jace? Przedstawiamy kilka wskazowek
i inspiracji.

Wielkanocnga Niedziele warto rozpoczaé
od lekkiego, orzezwiajgcego wina musu-
jacego. Sniadanie to najwazniejszy mo-
ment w tym wyjatkowym dniu i chociaz
degustacja wina nie kojarzy sie ze $nia-
daniowg porg warto podkreéli¢ uroczy-
sty charakter tego positku i sprébowaé
nowego potgczenia smakowego.

Prosecco Passiamo oraz Cava Sueren-
te Gran Seleccion dzieki kwasowoéci
i perlistym babelkom podkresla smak
jajek z majonezem, domowej szynki,
pasztetu czy biatej kietbasy. Beda tak-
ze doskonatym urozmaiceniem satatek
czy dodatkéw na bazie chrzanu.

Kolejne $wiateczne godziny to czas roz-
méw z najblizszymi, odpoczynku i odde-
chu od codziennosci. Czujemy wiosen-
na atmosfere, a wszechobecna rados¢
udziela sie wszystkim domownikom.

Tradycyjny, $wigteczny obiad kusi nieba-
nalnym smakiem i aromatem. Schab, in-
dyk, jagniecina, te i inne miesa wymagaja
szczegodlnego dopetnienia. Jakie wino
wybraé, aby zachwycito gosci? Najle-
piej skupié sie na winach uniwersalnych
wytwarzanych ze znanych i lubianych
szczepdw. Chardonnay, Riesling, Carme-
nere, Cabernet Sauvignon czy Pinot Noir
zawsze dobrze sie sprawdzg. Do przy-
stawek polecamy chilijskie wino Panul
Chardonnay z kolei smak Swigtecznej
pieczeni czy schabu idealnie uwydatni
wino czerwone wytrawne. Warto wybraé
marke Cono Sur Bicicleta Cabernet Sau-
vignon |ub Merlot. Biale miesa stano-
wig $wietny duet z Rieslingiem — Kunst
Riesling sprawdzi sie tutaj doskonale.

Warto pochyli¢ sie réwniez nad dodat-
kami lub baza potrawy w formie sosu.
Najczesciej spotykamy ciemny lub ja-
sny sos pieczeniowy. Do soséw jasnych
na bazie $mietany dobieramy najchetniej
beczkowe wina biate, jasne sosy piecze-
niowe lubig towarzystwo lekkich, biatych
win, z kolei sosy ciemne wspaniale tgcza
sie z winami bardziej owocowymi.

Wielkanoc to czas wypiekéw. Zapach
domowego ciasta otula nasze zmysty,
a my nie wyobrazamy sobie $wigtecz-
nego obiadu bez pysznego, stodkie-
go deseru. Smak wybornego sernika
idealnie podkreéli Tokaji Late Harvest,
ciasto cytrynowe smakuje doskonale
w pofaczeniu ze szczepem Moscato —
rekomendujemy wino Le Grand Noir
Moscato. Kultowe mazurki stanowig po-
ezje smaku w potaczeniu z winami typu
Tokaji. Drozdzowe baby idealnie kompo-
nuja sie z Prosecco Passiamo Rose.

Wino kocha kuchnie a kuch-
nia kocha wino. Nie bojmy sie
eksperymentowa¢ poszukujac
polaczenia idealnego. Wino i po-
trawy nie moga tlumic¢ swojego
charakteru, reszta to kwestia
wyobrazni.
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Tokaji Late Cono Sur Bicicleta Cava Suerente
Harvest Cabernet Sauvignon Gran Seleccion



Chile to malownicze panstwo lezace na dlugim pasie zachodniego wybrzeza
AmeryKki Poludniowej, stynace nie tylko z imponujacych krajobrazow Andow,
ale rowniez z wysmienitego wina. Jest to niezwykle miejsce w swiecie winiarskim
gdzie tradycja spotyka sie z nowoczesnoscia, tworzac unikalng kraine doznan.

Chile to kraj o niezwykilym potozeniu
geograficznym, otoczony gérami, pusty-
nig Atacama i Oceanem Spokojnym. Dzie-
ki tej izolacji geograficznej, winnice w Chi-
le s jednymi z najbardziej chronionych
na Swiecie. Brak szkodliwych owadéw
i choréb sprawia, ze producenci moga
skupi¢ sie na organicznych i zréwnowa-
zonych metodach uprawy winorosli.

Wplyw gér na smak wina

Andy, najdiuzsze pasmo gorskie na Swie-
cie, petnig kluczowa role w ksztattowa-
niu smaku win chilijskich. ksztattowaniu
smaku win chilijskich. Dlaczego?
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Poniewaz géry stanowig naturalng barie-
re dla chtodnych wplywoéw oceanicznych,
co sprawia, ze obszary winiarskie, takie
jak Valle de Colchagua czy Valle de Ma-
ipo, cieszg sie surowym klimatem, ideal-
nym do uprawy winorosli o intensywnych
smakach i aromatach.
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Panul Cono Sur

Tierra Aufera

Chardonnay Bicicleta Blush Carmenere Merlot
biale wytrawne Sauvignon Blanc ~ czerwone wytrawne
B10°C 444 810°C 1618°C $58
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Stulecia tradycji winnej

Historie winiarstwa w Chile datu-
je sie mniej wiecej na XVI wiek, kiedy
to hiszpanscy konkwistadorzy wprowa-
dzili winoros$l na te ziemie. Prawdziwy roz-
kwit winiarski miat miejsce jednak w XIX
i XX wieku, kiedy to wina chilijskie zaczety
zdobywaé uznanie na miedzynarodowej
arenie. Dzi$ Chile jest jednym z najwaz-
niejszych producentéw wina nie tylko
w Ameryce Potudniowej, ale i na catym
Swiecie.

Narodowe skarby enologiczne
oraz znane i hieznane szczepy winne

Chile jest domem dla niektérych z naj-
starszych winorosli na $Swiecie. W regio-
nie Valle de Maule mozna znalez¢ wino-
rosle Carignan, ktore maja ponad 150 lat.
To prawdziwe skarby enologiczne, ktére
dostarczajag unikalnych i niepowtarzal-
nych doznan smakowych.

Jedli chodzi o szczepy, to Cabernet Sau-
vignon z Chile zdobyt Swiatowe uznanie.
Kraj ten ma jednak o wiele wiecej do za-
oferowania. Szczepy takie jak Carméneére,
czesto nazywane ,,zaginionym szczepem
Bordeaux”, sg prawdziwym klejnotem
Chile. Odkrycie ich w winnicach chilij-
skich byto jak archeologiczne odkrycie
dla $wiata winiarstwa.

Chile, wraz ze swoim niepowtarzalnym
klimatem, niezwykig geografia i pasja
do produkgji wina, to kraina, ktéra nie-
ustannie zaskakuje i zachwyca mito$ni-
kow tego wyjatkowego alkoholu. Dla tych,
ktérzy poszukujag nie tylko wysmienitych
win, ale takze fascynujacej historii i cieka-
wostek enologicznych, Chile stanowi nie-
zwykte miejsce do odkrywania. Wzniesmy
wiec toast kieliszkiem jednego z naszych
niepowtarzanych win chilijskich: Cono
Sur, Panul lub Tierra Aufera.
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WIEDZA WinOTEKARZa
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Republika Macedonii  Pétnocnej
to mtode panstwo na mapie $wiata, cho¢
jego korzenie siegaja tysiecy lat wstecz.
Posiada malownicze krajobrazy uksztat-
towane przez historie, majestatyczne
ruiny i autentyczne wioski, ktére dodaja
temu miejscu unikalnego uroku.

To, co czyni Macedonie Pdéinocng ab-
solutnie fascynujgcym krajem to fakt,
ze pozostaje nadal jednym z nielicznych,
nieodkrytych przez Europejczykdéw re-
gionem winiarskim. Obecnie winiarska
historia Macedonii Pétnocnej staje sie
Zywa, przenoszac nas w czasie i tgczac
z dziedzictwem tego niezwyklego obsza-
ru.
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szlakach

Polnocnej Macedonii

REGIONY

W tej antycznej krainie wina, mamy trzy
regiony, ktére zachwycajg pieknie zlokali-
zowanymi winnicami:

Pdélinocnej Macedoni obszar zlokalizowa-
ny na zachodzie, w ktéorym wytwarzane
sa wina petne smaku, historii i wyjgtkowe-
go klimatu.
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Sunrise of North Macedonia czerwone, pétwytrawne

o
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Sunrise of North Macedonia biate, pétwytrawne

Ten region charakteryzuje sie doskona-
tymi warunkami do uprawy winoroéli.
Klimat wysokogdrski z mroznymi zimami
i gorgcymi latami, sprawia, ze czerwone
szczepy, takie jak Cabernet Sauvignon,
Merlot czy Vranec prezentujg petnie swo-
ich walorow z kolei biate winogrona, jak
Riesling czy Chardonnay dodajg temu re-
gionowi charakteru.

Dolina Rzeki Vardar, centralny region,
a zarazem serce macedonskiego wina,
gdzie klimat srédziemnomorski spotyka
sie z kontynentalnym, tworzac doskonate
warunki do uprawy winorosli. Potozona
w samym sercu Batkanow, Dolina Rzeki
Vardar przyciaga rocznie ponad 2 miliony
turystow, stanowigc nie tylko gtéwna stre-
fe tranzytowag na P&twyspie Batkanskim,
ale takze raj dla winiarzy. Znana zaréwno
z miedzynarodowych, jak i lokalnych od-
mian winogron, oferuje unikalne smaki,
takie jak Smederevka, Temjanika, Belan,
Zupljanka, Zilavka, Kratoshia, Prokupec
i potezny Vranec.

Na wschodzie, Pcinja-Osogovo, To ob-
szar o umiarkowanym klimacie kontynen-
talnym, z lekko chtodniejszymi tempera-
turami i silnymi wiatrami potnocnymi.

Czerwone odmiany, takie jak Caber-
net Sauvignon, Gamay Noir, Pinot Noir
i potezny Vranec, dominujg w winnicach.
Biate winogrona, w tym Muscat Ottonel,
Sauvignon Blanc, Riesling i Zilavka, doda-
ja regionowi $wiezosci.

Kazdy region ma swoje un-
ikalne odmiany winorosli,

ktore sa symbolem 1lacza-
cym kulture winiarska
z przyroda.

Macedonia Pétnocna to miejsce magicz-
ne, w ktérym wino jest elementem trady-
cji, kultury i historii. Ta opowieé¢ o koleb-
ce wina jest podrdzg w czasie, tgczacy
nas z dziedzictwem tego niezwyktego re-
gionu.
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Cz#owiek XXI wieku zyje w cigglym
pospiechu, pograzony w codziennych
obowigzkach. Co zdarzyloby sie, gdy-
bysmy postanowili tempo,
a nawet stang¢ w miejscu, odetchngé

zwolnié

i przypomnie¢ sobie nasze szczesliwe
dzieciece chwile?

Wystarczy na moment zapomnieé
o codziennej rutynie i zrobi¢ krok w kie-
runku odkrycia nowych pasji. Dobrym
przyktadem sa piesze wycieczki, ktére po-
zwalaja zanurzy¢ sie w naturze i dostrzec
piekno przyrody. Po czasie krétkie space-
ry moga zamienic sie w diuzsze wyprawy.
Géry, jeziora, rzeki zachwycaja i uczg zy-
cia.
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Przygodg nie musi by¢ tylko wycieczka
plenerowa. Mozemy poczué magie réw-
niez w zaciszu wiasnego domu. Ciekawe
powiesci, filmy czy seriale zabiorg nas
w podréz dookota swiata, do krainy ma-
rzen i cudow. Pobudzg naszg wyobraznie
i pozwolg przenies¢ sie do Swiata wy-
obrazni.

Trele Morele
Brzoskwinia

Trele Morele
Winogrono

Trele Morele
Truskawka

Trele Morele
Malina

Dla os0b, ktore potrzebujq cig-
glego dzialania przygotowali-
smy Kkilka rad, ktore pozwola
urozmaici¢ dzien.

Scrapbooking — to pasjonujgca forma
tworzenia albuméw ze wspomnienia-
mi, ktéra pozwala na przyozdobienie
iuwiecznienienajwazniejszychchwilzycia.
To nie tylko albumy, ale prawdziwe dzieta
sztuki, ktore stanowig unikatowg forme
wyrazenia siebie. W procesie scrapbo-
okingu kazda strona albumu staje sie
ptétnem, a kazdy element dekoracyjny
ma znaczenie.

Origami - zanurz sie w starg sztuke skia-
dania papieru. W kilka chwil przeniesiesz
sie do fascynujacego sSwiata precyzyj-
nych zgie¢ i form, oferujacego nie tylko
kreatywny sposéb spedzania czasu, ale
takze, inspirujac do wewnetrznego wyci-
szenia

i poprawy koncentracji.

Masa solna - tworzenie z niej to fatwy
sposdb na wyjatkowa zabawe i twdrcze
eksperymenty. Nie tylko dzieci, ale i do-
roéli moga czerpa¢ rados¢ z formowa-
nia tej uniwersalnej substancji. Proces
przygotowania masy solnej jest prosty,
a jego rezultaty moga by¢ nieskonczenie
réznorodne. Potgcz ze soba: 1 miarke
soli drobnoziarnistej, 1 miarka maki i %2
marki wody. Pamietajcie o stopniowym
dodawaniu wody i ciagtym mieszaniu,
az do uzyskania jednolitej konsysten-
cji. Po wszystkim wiéz do piekarnika
by utrzymac jej wyjatkowa forme.

ﬁ /OwocoweTreleMorele

Wraz z Trele Morele poczujcie wewnetrz-
ne dziecko. Nasz owocowy napdj gazo-

wany, zaprasza do wspdélnego spedzania
czasu. Smaki takie jak: stodka truskawka,
Swieza malina, stoneczna brzoskwinia
czy zielone winogrono przeniosa kazdego
do owocowej krainy, w ktérej wszystko
moze sie zdarzy¢.

Nie marnujmy czasu na nude i ru-
tyne - odkryjmy w sobie dziecko
i cieszmy sie kazda stodka chwila
z Trele Morele.
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Winorexarz poleca

Majowka z BIB’ami

Majowka to czas, ktory laczy w sobie cieple promienie slofica oraz nie-
konczaca sie przyjemnos¢ z wyczekiwanego odpoczynku. To cos wiecej niz
tylko dlugi weekend - to chwila, kiedy chcemy w pelni cieszy¢ si¢ zyciem
oraz wspolnie spedzonym czasem z rodzing i przyjaciélmi. Jak kazdy z nas
wie, dobre towarzystwo i smaczne trunki sg kluczowe dla udanej majéwki.
Jest to idealna okazja aby wykorzysta¢ nietypowe rozwigzanie jakim sa
wina w BiB’ach!

Czym s BiB’y?

Bag in Box to ciekawa alternatywa
dla klasycznego wina w szklanych butel-
kach. Jest wygodnym i ekonomicznym
rozwigzaniem na spotkania w wiekszym
gronie oséb. Jeden BiB miesci w sobie Kt ook
az 4 standardowe butelki wina. Podczas 3L - ik
oprézniania opakowania przez umiesz-
czony zwykle w dolnej czeéci kranik, wo-

PONTE PORTUGAL BIB 3L

rek schowany w stylowym, kartonowym biate, potwytrawne

opakowaniu zmniejsza swojg objetosc.

Worek zachowuje sie tak jakby w dal-
szym ciagu byt zamkniety, dzieki cze-
mu wino zachowuje $wiezo$¢ nawet
do 8 tygodni. Warto pamieta¢ o tym,
ze kartonowe opakowanie wcale nie
oznacza, ze znajdujgce sie w nim wino

MEDIUY pay

jest gorszej jakosci, wrecz przeciwnie jest 3L- il
ono réwnie dobre, a nawet lepsze od tych 15
znajdujacych sie w szklanych butelkach!

PONTE PORTUGAL BIB 3L
czerwone, pétwytrawne
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MAJOWKOWE POMYSLY
NA NIEZAPOMNIANE CHWILE

Majéwka to czas, ktéry sprzyja aktyw-
nemu spedzaniu wolnego czasu i korzy-
staniu z dobrej pogody. Zamiast siedzieé
w domu, warto wyjs¢ na Swieze powie-
trze i cieszy¢ sie chwilami z bliskimi. Oto
kilka inspiracji, jak aktywnie spedzi¢ ten
wyjgtkowy czas:

Piknik w parku: Zabierzcie ulubione prze-
kaski, przygotujcie koc i siegnijcie po wy-
godne wino w BiB'ie, aby uczynic relaksu-
jacy piknik jeszcze bardziej wyjgtkowym.
To Swietny sposdb, aby cieszy¢ sie smacz-
nym jedzeniem na $wiezym powietrzu
i delektowaé sie chwilami spedzonymi
z bliskimi.

T

!

Wycieczka Wykorzystaj-
cie majowkowa atmosfere, aby odkry¢
uroki waszej okolicy na dwdch kotkach.
Wybierzcie sie na malownicze $ciezki
rowerowe, $rédlesne trasy lub miejskie

rowerowa:

alejki, aby cieszy¢ sie stor\cem i Swiezym
powietrzem. Wspdlnie odkrywajcie nowe
miejsca, zatrzymuijcie sie na krotkie przy-
stanki, by podziwia¢widokiirelaksujciesie
w bliskim otoczeniu natury.

Ognisko w ogrodzie: Wieczorem stwérz-
cie przytulny nastréj przy ognisku
w ogrodzie. To doskonata okazja
do spedzenia czasu przy rozmowach
i smakowitych przekaskach. Przygotujcie
wygodne miejsca do siedzenia, wigczcie
muzyke i cieszcie sie wspdlnie spedzo-
nym czasem.

Warto pamietac, ze majowka to doskonaly czas na tworzenie
wspomnien i budowanie wiezi z bliskimi. Niech te dni beda

pelne smiechu, ruchu i radosci zycia!
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Poradnik jak zorganizowac eko-grilla?

Wiosna to wspanialy czas na zorganizowanie grilla, lecz jak go zorganizowa,
aby ten wspélny czas spedzony z rodzing czy znajomymi nie stanowil obcigzenia
dla srodowiska? Ponizej przedstawimy Ci kilka krokow, ktore wedlug nas sprawia,
ze Twoj grill bedzie bardziej ekologiczny i less waste.

Krok 1:
Wybér odpowiedniej lokalizacji.

Wybierz miejsce do grillowania, ktére jest
przyjazne dla érodowiska oraz speinia
standardy bezpieczenstwa, nie naraza-
jac nas na niepotrzebne ryzyko. Spotka-
nie przy grillu mozna zorganizowaé na
swojej prywatnej posesji lub na jednym
z wyznaczonych miejsc do grillowania.
W internecie mozna sprawdzi¢, gdzie
w Twoim miescie jest dozwolone grillo-
wanie. Unikaj obszaréw chronionych,
parkéw narodowych i obszaréw ekolo-
gicznych.

nr 6 2024

Krok 2:
Przemyslane zakupy.

Wybierajac sie na zakupy przed grillem,
pamietaj, aby wczeéniej oszacowad, ile
produktéw bedzie Wam potrzebnych,
aby unikngé marnowania zywnosci. Naj-
lepszym pomystem jest stworzenie listy
zakupdw. Jesli jest taka mozliwosé, staraj
sie wybieraé produkty od lokalnych do-
stawcow oraz te, ktére nie sg pakowane
w plastik. Nie kupuj ketchupu i innych
soséw w jednorazowych saszetkach. Je-
$li uprawiasz wlasne warzywa czy ziota,
wykorzystaj je w procesie przygotowania
dan na grilla.

Krok 3:
Wiasciwy dobér sprzetu na grilla.

Obecnie w wielu sklepach dostepne sg
grille jednorazowe, ktére nie sg zbyt eko-
logiczna opcjg. Zastandw sie nad zaku-
pem grilli wielokrotnego uzytku. Pomysl
tez o dobrej rozpatce, takiej jak wysokiej
jakosci ekologiczny brykiet, ktory pali sie
dtuzej niz wegiel i utrzymuje stata tempe-
rature nawet do 4 godzin, zmniejszajac
zuzycie opatu i ulatwiajgc utrzymanie
kontroli nad réwnomiernym opiekaniem
potraw. Kolejng opcjg do bardziej do-
mowych warunkdéw sg grille gazowe lub
elektryczne. A jesli masz mozliwos¢ roz-
pali¢ ognisko w bezpiecznych warun-
kach, zorganizyij je.

Krok 4:

Unikanie jednorazowych

naczyn i sztuécow.

Zdajemy sobie sprawe, ze grille czesto
odbywaja sie w plenerze, ale warto pomy-
$le¢ o wykorzystaniu naczyn i sztuécow
wielokrotnego uzytku. Jedli juz musisz
uzy¢ jednorazowych naczyn, wybieraj
te, ktére sg biodegradowalne. Obecnie na
rynku jest coraz wiecej takich alternatyw.
Bardzo popularne sg réowniez tacki alu-
miniowe, ktdére warto zastgpié¢ tackami
na grilla np. ze stali nierdzewne;.

Krok 5:
Zawsze za soba sprzataj.

Organizujac grill w duchu less waste,
musimy mie¢ swiadomos¢, ze i tak po-
zostang po nim odpady. Dlatego kazdy
z nas powinien wiedzieé, gdzie wyrzu-
ci¢ najpopularniejsze odpady, ktére po-
wstaja w trakcie i tuz po grillowaniu. Na-
lezy pamietaé, ze surowe lub upieczone
mieso, wedliny, kosci, osci oraz resztki
ryb nalezy wyrzuca¢ do pojemnika
na odpady zmieszane. Nigdy nie wrzu-
caj ich do worka na bioodpady! Popidt
z ogniska lub grilla réwniez wrzucamy
do odpadéw zmieszanych, ale mozna
go rowniez wykorzystaé jako nawdz
do roslin.
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Wina Biale

Odkryj swiat delikatnosci i Swiezosci

Wraz z nadejsciem wiosny, serca milosnikow wina bija szybciej,
a kieliszki wypelniajg sie jasnymi, rzeskimi trunkami. Wino biate,
o lekkim charakterze i soczystych aromatach, staje si¢ bohaterem
wiosennych spotkan i przyjec. To idealna propozycja dla tych, kto-
rzy pragna odkryc swiezos¢ w kieliszku i skosztowac delikatnosci,
jaka niesie ze soba ta pora roku.

Historia win bialych siega tysiecy lat
wstecz. Juz starozytni Grecy i Rzymianie
produkowali biate wina, chociaz woéwczas
proces fermentacji i produkcji wina byt
znacznie bardziej prymitywny niz dzisiaj.
W $redniowieczu, winnice monastyczne
w Europie zachodniej odegraty kluczo-
w3 role w zachowaniu i rozwijaniu trady-
¢ji produkcji wina biatego. Dopiero wraz
z postepem technologicznym i zainte-
resowaniem dla winiarstwa w Nowym
Swiecie, jak réwniez z coraz wiekszymi
odkryciami dotyczacymi réznorodnosci
szczepdw winoroéli, wina biate zyskaty na
popularnosci na catym swiecie.

Wino biale wyréznia sie réznorodnosciag
smakow, od $wiezych, rzeskich i owoco-
wych po delikatnie kwiatowe. Charaktery-
zuje sie ono takze wyjgtkowg zdolnoscig
do oddania terroir, czyli wplywu gleby
i klimatu na winoroéle. Te cechy sprawia-
ja, ze wina biate doskonale komponuja
sie z lekkimi potrawami, owocami morza,
a takze stanowia doskonalg alternatywe
dla czerwonych win w cieplejsze dni.
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Pichilemu Il Casato Crafted LaCova
Origen Reserva  Pinot Girgio Collection Negra Do
Especial Sauvi-  Valdadige Riesling Valencia
gnon Blanc Doc

W Swiecie winiarskim istnieje wiele
szczepéw bialego wina, z ktérych kazdy
wnosi unikalne cechy i smaki. Oto kilka
z nich, ktoére cieszg sie szczeg6lna popu-
larnoscia:

Sauvignon Blanc: Pochodzacy gtéwnie
z regionu Bordeaux we Francji, ten
szczep jest znany z intensywnych aro-
matdw cytrusdw, trawy i ziotowej Swiezo-
éci. To doskonaty wybdr dla mitoénikéw
wina o wyrazistym charakterze.

Chardonnay: Szczep ten zyskat ogromng
popularno$¢ na catym Swiecie. Od Fran-
¢ji po Kalifornie. Chardonnay oferuje sze-
roka game styléw - od $wiezych i mineral-
nych po bogate i debowe. To elastyczny
szczep, ktéry znakomicie oddaje terroir.

Pinot Grigio: Pochodzacy z Wioch,
szczep ten prezentuje delikatne i owoco-
we nuty, takie jak gruszka, jabtko i migda-
ty. Pinot Grigio jest lekkie i orzezwiajace,
idealne na wiosenne popotudnia.
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Oprécz wyzej wymienionych, istnieje
wiele innych popularnych szczepéw, kto-
re ciesza sie uznaniem wsréd milosnikow
bialego wina. Sa to m. in.:

Riesling: pochodzacy gtéwnie z Niemiec,
oferuje szerokg game smakéw, od stod-
kich i owocowych po wytrawne i mineral-
ne.

Viognier: ten szczep jest popularny
w Dolinie Rodanu we Francji, gdzie two-
rzy wina o intensywnych aromatach
brzoskwini, moreli i kwiatéw.

Sémillon: pochodzacy z Francji, szcze-
gélnie z regionu Bordeaux, tworzy wina
o bogatych smakach owocdéw tropikal-
nych, miodu i orzechoéw. .

Gewirztraminer: pochodzacy z regionu
Alzacji we Francji, oferuje intensywne
aromaty liczi, réz, gozdzikéw i przypraw.

Albarifio: pochodzacy z pdtnocno-za-
chodniej Hiszpanii, szczep ten oferuje
wina o éwiezych aromatach owocéw cy-
trusowych, ziét i morskich bryzg.
Vermentino: pochodzacy  gtdwnie
z Whoch, szczep ten tworzy wina o Swie-
zych aromatach cytruséw, zielonych ja-
blek i zidt.

Chenin Blanc: pochodzacy gtéwnie
z Doliny Loary we Francji, Chenin Blanc
oferuje szerokg game styléw, od wytraw-
nych i mineralnych po stodkie i petne.

To tylko kilka przykladow popularnych szczepow biatych win,

ktore mozna znalez¢ na rynku. Kazdy z nich wnosi cos wyjat-

kowego do kieliszka, tworzac niezapomniane doswiadczenia

dla mitosnikow wina.

Kilka ciekawostek o bialych winach:

Zlote Wina: niektdére wina biate, zwiasz-
cza te starzone w debowych beczkach,
mogg przybiera¢ kolor ztoty, co jest zna-
kiem dojrzatosci i wysokiej jakosci. Wina
biate starzone przez diugi czas moga roz-
wija¢ ztozone smaki i aromaty, podobnie
jak ich czerwone odpowiedniki.

Wytrawne vs Stodkie: w przeciwienstwie
do popularnego przekonania, nie wszyst-
kie wina biate sg stodkie. Istnieje wiele
wytrawnych biatych win, ktére sg dosko-
natym wyborem dla tych, ktérzy preferujg
bardziej zrownowazone i mineralne trun-
ki.

Terroir: podobnie jak w przypadku win
czerwonych, terroir ma ogromne zna-
czenie dla charakteru i smaku wina bia-
tego. Gleba, klimat, ekspozycja stoneczna
i inne czynniki mogg znacznie wptywaé
na aromaty i smaki wina.

Idealne temperatury podawania:

w przeciwienstwie do win czerwonych,
wina biate czesto najlepiej smakuja, gdy
sg podawane dobrze schiodzone. Tem-
peratura podania zalezy od konkretnego
wina, ale zazwyczaj oscyluje w granicach
8-12°C dla lekkich biatych win, a 6-8°C
dla tych bardziej petnych.

Warianty regiondéw: w réznych regionach
Swiata istnieje mndstwo réznych styléw
i odmian win biatych.

[FI%E]
WINO na prezent
[= www.winoteka.pl

Od chtodnych dolin Francji, gdzie do-
minujg Chardonnay i Sauvignon Blanc,
po gorace wybrzeza Australii, gdzie
szczepdw biatych win jest o wiele wiecej,
a mozliwosci eksploracji sg niemal nie-
ograniczone.

Spozycie wina bialego w Polsce caly
czas rosnie i to zjawisko wydaje sie nie
zwalnia¢ tempa. Coraz wiecej mitosni-
kéw wina docenia bogactwo smakowe
i réznorodnoéé, jaka oferuje ta kategoria
trunkdéw. Wina biate zdobywajg uznanie
zaréwno wsréd doswiadczonych degu-
statordw, jak i tych, ktérzy dopiero zaczy-
najg swojg podrdz po Swiecie win.

Znajdujac sie w samym Srodku tej wi-
niarskiej rewolucji, Polska ma wiele
do zaoferowania mitosnikom wina biate-
go. W lokalnych winotekach, a takze na
platformach internetowych, takich jak
www.winoteka.pl, mozna znalez¢ bogatg
oferte win biatych, w tym te oparte na naj-
popularniejszych szczepach. Bogactwo
aromatow i smakdéw czeka na odkrycie,
a wiosenne wieczory stajg sie jeszcze bar-
dziej magiczne pod wplywem kieliszka
petnego biatego wina.

Wino biate to nie tylko napoj,
to podroz przez roznorodnosé
smakow i aromatow, ktore
z pewnoscig urozmaica kazda
wiosenng chwile.
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g‘Zaqutka ﬁontra korek

Glownym powodem pojawienia si¢ alternatywnych
“ﬁw zamknieé: korkéw syntetycznych i zakretek, jest
-"? tzw. “choroba korkowa”, ktora powoduje wade wina
poprzez destrukcje jego aromatow.

Korek naturalny wymaga stale] Zakretki s3 bardzo dobre dla win

okreslonej wilgotnosci, zakretka nie. biatych, 3Swiezych, ktore dzigki
takiemu zamknieciu dtuzej utrzymujg

Korki wskazane sg przy winach oczekiwang mtodosé.

wymagajacych  lezakowania, aby

mogtly sie rozwingé dzieki niewielkiej Korek naturalny wymaga zachowania

dawce powietrza. pozycji horyzontalnej butelki w trakcie

przechowywania, zakretka nie.

lkalto
Czerwone, potstodkie

lkalto 1
Biate, pdtstodkie

Chile B

Panul
Czerwone, potstodkie

Panul :
Biate, poistodkie i
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Delikatny krem z cukinii

SKEADNIKI:

2 cukinie

kostka masta

zgbek czosnku

2 ziemniaki

cebula

serek topiony

pestki dyni, przyprawy
1 | bulionu warzywnego

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:
pokréj cukinie w plastry o grubosci okoto 2 cm. Nastepnie pokrdj duzg cebule w talarki i dwa
Sredniej wielkoéci ziemniaki w kostke. W garnku rozpus¢ 2 tyzki masta, dodaj rozdrobnio-
ny zabek czosnku i wrzué pokrojone warzywa. Smaz je przez kilka minut pod przykryciem na
matym ogniu. Po kilku minutach dodaj litr bulionu warzywnego. Gotuj cato$¢ do momentu,
az warzywa zmiekna, a nastepnie zmiksuj je na gtadka mase. Na koniec dodaj tréjkacik serka to-
pionego, szczypte soli, Swiezo zmielony pieprz i dopraw ziotami wedtug wtasnego gustu. Ponownie
zmiksuj, aby wszystko dobrze sie potaczyto.

Najlepiej podawac z uprazonymi na patelni pestkami dyni oraz domowymi grzankami, ktére zosta-
ty doprawione oliwg i ziotami.
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Ponte Vinho Verde biate, pbtwytrawne

Szybki makaron z Fetg - hit internetu

SKLADNIKI:

250 g makaronu

(np. penne lub farfalle)
200 g sera feta

250 g pomidorkéw
koktajlowych

oliwa z oliwek

2 zabki czosnku
suszone lub $wieze ziota:

oregano, bazylia, rozmaryn

sol i pieprz

Jabika pod kruszonka

SKELADNIKI:

4 duze jabtka

100 g maki pszennej
50 zimnego masta

50 g cukru

1 tyzeczka cynamonu
szczypta soli

/tim_z_milosci_do_wina

ﬁ /TiMZMilosciDoWina
www.tirn—wirvaAcom.pI
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SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

rozgrzej piekarnik do 180°C. Ugotuj makaron al dente. Po ugotowaniu, odcedz go i odstaw na
bok. W naczyniu zaroodpornym umiesc¢ ser feta w centrum i otocz go pomidorkami koktajlowymi.
W matej misce potacz oliwe z posiekanym czosnkiem, suszonym oregano, bazylig, rozmarynem,
solg i pieprzem. Nastepnie polej ta mieszanka pomidorki i fete. Piecz przez okoto 25-30 minut.
Po wyjeciu z piekarnika delikatnie rozgnie¢ fete i pomidorki widelcem, aby uzyskaé kremowa
konsystencje. Nastepnie dodaj wczedniej ugotowany makaron i doktadnie wymieszaj. Na koniec
dopraw wszystko pieprzem wedtug wtasnego uznania.
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Panul Sauvignon Blanc
biate, wytrawne

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

jabtka pokrdj na mate kawatki. Usuhi gniazda nasienne, wymieszaj z cynamonem i roz-
t6z réwnomiernie w naczyniu do zapiekania. W misce potacz make, zimne masto, cukier
i szczypte soli. Rozcieraj palcami, az sktadniki potaczg sie w grudki. Rozt6z kruszonke réwnomier-
nie na jabtkach. Piecz w piekarniku nagrzanym do 180°C przez okoto 30-35 minut, az kruszonka
bedzie ztocista i chrupigca. Deser najlepiej smakuje podany na ciepto, z gatka lodéw waniliowych.
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Le Grand Noir Moscato
biate, stodkie
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2 mitosai do wina

Niniejsze czasopismo nie zacheca do spozywania napojow alkoholowych, nie stanowi formy reklamy napojow hijest skierowane wytacznie do osob ich.
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