POKOCHALI
MOLDAWSKIE
WINA? /

L
N
A
- * od

7K

| ORTAD)&J' PORTA

= "l[/l/p Aegronal Licho

8 2018
= MEDIUM DRY ' .

WYGRAJ b o Az NA
'S | ODPOWIEDNI

leEco

Zgodzie z [naturg

-

| B

s

5.



WinoTekarz powstat z pasji do wina, ktérag chcemy sie
dzieli¢ z innymi. Na tamach naszego biuletynu znajdziecie

wiele wiadomosci ze $wiata wina, poradniki, ciekawost-
ki na temat regiondw winiarskich i polecanych przez nas
win. Z WinoTekarza dowiecie sie takze w jaki sposéb TiM

angazuje sie w niezwykle wazne inicjatywy ekologiczne

° oraz zaczerpniecie gars¢ kulinarnych inspiracji. Dla tych,
w1ino

TEKARZ

ktorzy lubig rywalizacje, przygotowalismy konkurs, w kté-
rym wygra¢ mozna prenumerate win z catego $wiata!

Zapraszamy Cie do $wiata przepetnionego winiarska pa-
sjg - a wszystko to Z MIEOSCI DO WINA!
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Chyba kazdy lubi spotkac sie ze znajomymi i troche sie zabawic. O ile jednak uczestniczenie w impre-
zie wigze sie z samymi przyjemnos$ciami, tak jej organizowanie czesto przyprawia gospodarzy o stres
i niepotrzebne nerwy. Spegcjalnie dla nich, marka wina Panul przygotowata krétki poradnik, jak utatwi¢
sobie zycie i przygotowac udang doméwke zachowujac przy tym peten luz.

Przygotowania do imprezy zawsze wygladaja tak samo: opracowuijecie liste zaproszonych gosci, szy-
kujecie stroj, myslicie jak bedzie swietnie... po czym nagle nadchodzi dzien imprezy i okazuje sie,
Ze nic nie jest gotowe. Nastepuje panika i poptoch, Ze przeciez sie nie wyrobimy. A co jesli powiemy
Wam, ze kilka nieskomplikowanych rzeczy pozwoli Wam wyluzowac? Kieliszek Panul w dfon i do
lektury!

Po pierwsze, przyjaciele. Zapraszajcie tylko ludzi, przy ktérych czujecie sie pewnie i swobodnie.
Sprawdzone grono znajomych zapewni swietny klimat, a ponadto cze$¢ na pewno chetnie przyjdzie
wczeéniej, aby pomac w przygotowaniach. Swiadomos¢, ze nie jest sie we wszystkim samemu, bar-
dzo pomaga w rozluznieniu sie, a przy okazji pozwala zaoszczedzi¢ czas...i mie¢ go wiecej na zabawe.

Po drugie, proste menu. Jak fatwiej sprawi¢, ze ma sie do-
sy imprezy jeszcze przed jej rozpoczeciem niz spedzajac
9 godzin w kuchni? Podpowiemy - nie da sie. Postawcie na
dania, ktdre przygotujecie szybko, a Wasi znajomi chetnie
je zjedza - tutaj warto ograc¢ imprezowe klasyki w nowy
sposob. Dobrym przyktadem jest pizza - jednak zamiast
ja robi¢ na ciescie drozdzowym, warto kupic ciasto fran-
cuskie i uzy¢ go jako spdd. Reszta sktadnikow pozostaje
ta sama, co przy zwyktej pizzy. Zamiast kilku godzin, spe-
dzicie w kuchni 15-20 minut, bo tylko do zrumienienia sie
ciasta. A co jeszcze lepsze, na zimno jest rdwnie smaczna!
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Jedli menu, to tez trunki. Oprocz kla-
sycznego piwa, wina czy wodki, warto
zawczasu pomysle¢ o przyjemnych
drinkach, takich jak sangria. Aby ja
zrobi¢, potrzebujecie butelke czerwo-
nego, wytrawnego wina, jak np. Panul
Cabernet Sauvignon, wode gazowana (albo inny nap6j gazowany) i owoce - do wyboru, do koloru!
Najbardziej klasycznym dodatkiem sa tam jabtka i pomararicze, ale coraz czesciej dodaje sie tez tru-
skawki, limonki czy brzoskwinie - w zaleznosci od tego, co lubicie. Pokrojone owoce wystarczy zala¢
winem i woda, i wstawi¢ do loddwki. Et voila, pyszny drink gotowy!

Co dalej? Muzyka. Pewnie niejeden raz byliscie na imprezie, na ktérej wszystko Wam sie podobato...
ale jednak nie do konca. Jesli nie macie pomystu na to, jaka muzyke dobra¢ do swoich gosci, to z po-
moca przychodza platformy streamingowe, takie jak np. Spotify. Znajdziecie tam mndstwo playlist na
kazda okazje, od klasycznej ,Domoéwki”, przez ,Rock Party”, ,Polska impreze”, az po ,Tancz, jakby nikt
nie patrzyt". Nas zacheca zwtaszcza ten ostatni tytut...

Kolejna sprawa jest ograniczenie strat. Wazony bedace w rodzinie od pokolen, szklane szkatutki czy
cenne obrazy spakujcie i schowajcie do pomieszczenia, ktére zamkniecie na klucz. Unikajcie tez ra-
czej wielkiego sprzatania przed impreza. Wystarczy, ze bedzie umiarkowanie czysto- nikt nie zwrdci
uwagi na btyszczacag potke pod sufitem w kuchni...a warto pamieta¢, ze po imprezie na pewno i tak
bedziecie mie¢ sporo sprzatania.

I, co najwazniejsze, nie zapominajcie, ze nie robicie imprezy tylko dla swoich gosci, ale tez dla siebie.
Warto mie¢ wszystko pod kontrolg, ale nie warto przesadza¢. Nie rezygnuijcie z czynnego brania
udziatu w zabawie- bawcie si¢ razem z reszta! Co Wam po mitych stowach dotyczacych doméwki,
jesli sami wcale z niej nie skorzystacie?

Udanej zabawy!
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Marka PORTADA

Nazwa brandu w jezyku portugalskim oznacza wielkie drzwi, wrota, gtdwnie w odniesieniu do starych,
tradycyjnych doméw. Portada to otwarte drzwi nowoczesnego winiarstwa, nowego ducha Portugalii.
Te doskonate wina powstate z gron wzrostych w portugalskim regionie winiarskim Lisboa, stworzone
zostaty przez uznana winiarnie DFJ, pragnaca osiagna¢ doskonatos$¢ w tworzeniu win, przeksztatcajac
bogactwo portugalskich szczepdéw w najwyzszej jakosci trunki.

O WINIARNI

DFJ VINHOS to firma rodzinna, ktora powstata w 1998 roku. Jej gtéwnym winiarzem i wiascicielem
jest JOSE NEIVA CORREIA. DFJ posiada tacznie 250ha winnic. Liczac swoj areat plus winnice firm
wsp&tpracujacych daje im to taczna powierzchnie ponad 600ha powierzchni uprawy winorosli, z kto-
rych produkowane jest wino. Cata produkcja wina prowadzona jest w systemie Integrowanej Pro-
dukgji (rolnictwo zréwnowazone), dodatkowo od 2009 roku winiarnia DFJ uzyskata certyfikat jakosci
BRC - stopien A, a w 2019 roku zdobyta ocene AA. Obecnie az 99% z 10 milionéw butelek rocznie
produkowanych jest na eksport do ponad 50 krajow Swiata.

Region LISBOA
Region, w ktorym wytwarzana jest Portada to obszar ciagnacy sie wzdtuz wybrzeza Atlantyku na
pétnoc od Lizbony, stynny z uprawy wielu odmian winorosli. W regionie tym panuje umiarkowany
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klimat z tagodnymi deszczami. Na jego obszarze ist-
nieje jednak sporo dolin i wzniesien, ktore powoduja
jego zréznicowanie na wiele mikroklimtéw. Na rézno-
rodny charakter win wptywaja réwniez jakos¢ i wia-
Sciwosci gleby, ktore w tym regionie sg bardzo uroz-
maicone, tworzac wyjatkowe terroir. Wreszcie blisko$¢
Oceanu Atlantyckiego sprzyja dodatkowemu tago-
dzeniu klimatu, zapobiegajac znacznym wahaniom
temperatury. tagodne zimy i lata oraz nocne rosy
sprzyjaja rownomiernemu dojrzewaniu winogron.

PORTADA w POLSCE

Marka Portada obecna jest w Polsce od 2008 roku i znaj-
duje sie wérdd 5 najchetniej wybieranych przez Polakéw
marek win. Glownym kanatem komunikacyjnym brandu
jest profil na Facebooku oraz strona www.portada.com.
pl. Fanpage Portady jest jednym z najwiekszych winiar-
skich profili w Polsce, ktéry zrzeszao becnie prawie 27
tysiecy fandw tego wysmienitego wina.
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JAK ZARADZIC RUTYNIE W ZWIAZKU?

Przede wszystkim nie zamiataj problemu pod dywan!

Rutyna jest czym$ zupetnie naturalnym - w zwigzkach przechodzi ja wtasciwie kazdy. Nie jest ona
jednak niczym definitywnie ztym, jesli podejdziemy do niej z dystansem. Traktowanie jej jako moty-
wadji do dziatania, a nie jak poczatek konca zwigzku, na pewno pomoze nam z nig wygrac. Zwiasz-
cza, ze czesto przychodzi ona szybko.

Wedtug badan przeprowadzonych przez marke kalifornijskich win Oak View*, az 20% Polakéw
uwaza, ze rutyna w zwiazku pojawia sie juz po kilku tygodniach lub miesigcach. W perspektywie
catego zycia, to niepokojgco duzy odsetek - bo skoro nudzimy sie soba juz po miesigcu, to jak
mamy przezy¢ ze soba lata czy dekady?

Skad bierze sie rutyna?

Najprostszym powodem znudzenia sie relacja jest brak wysitku obu lub ktérejs ze stron. Zwigzek
nie jest dodatkiem do zycia, tylko kolejnym jego etapem - oczywiscie praca w niego wtozona jest
czesto zmudna i wymaga wspdlnego przejscia maratonu po btedach. Najszybciej sie soba znu-
dzicie, jesli pozwolicie sobie zapomnie¢, dlaczego na poczatku sie w sobie zakochaliscie, jesli nie
macie ochoty sie starac - czy to z lenistwa, czy przez poczucie, ze partner i tak nie zauwazy naszego
trudu, jesli nie chcecie lub nie umiecie sie juz nawzajem zaskakiwac. Az 60% badanych w wieku
powyzej 55 roku zycia deklaruje pojawienie sie rutyny dopiero po 4 lub wiecej latach.

CO DALEJ?

Przez niepowodzenia w zwigzku jest Ci przykro, nie mozesz skupi¢ sie na obowiazkach, bo Twoje
mysli kraza wokot stagnacji, ktéra narosta miedzy Tobg, a Twoim partnerem. Cofnijmy sie troche
w czasie. W koncu tatwiej zapobiec kryzysowi, niz go zazegna¢. Jesli czujesz, ze Wasze problemy
zaczynaja by¢ zamiatane pod dywan, przestajecie o nich rozmawia¢, a z relacji ucieka lekkos¢,
rados$¢ i spontanicznosé, to znak, ze czas na zmiane podejscia. Nie martw sie jesli ten moment przy-
chodzi szybko, bo wedtug 55% ankietowanych przed 30 rokiem Zzycia, rutyna pojawia sie jeszcze
przed uptywem roku zwiazku.
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Pozwél sobie na niezaleznos¢!

O dziwo, przede wszystkim musimy zacza¢ od siebie samych. Zamiast skupiac sie na zwiazku, po-
mysl o sobie. Jesli Twoja druga potéwka ma ochote na spedzenie czasu w domu, a Ty chcesz wyj$¢
do kina, parku lub na kregle - zréb to. Znajdz nowe hobby, spotykaj sie z przyjaciétmi, idz na ma-
saz. Podejmowanie niezaleznych decyzji i inwestowanie we wtasny rozwoj i dobre samopoczucie
jest bardzo wazne. Jesli bedziesz dobrze czud sie ze soba, na pewno fatwiej bedzie Ci tez uniknaé
niepowodzen w zwiagzku.

Humor i szczero$¢ wylecza wiele

Zamiast przeprowadzaé siedemnastg powazng rozmowe wywotujacg w Twoim partnerze jedynie
odruch przewracania oczami i coraz wiekszg nieche¢ do zmian, sprébuj nabra¢ dystansu i podejs¢
do sprawy z usmiechem. Sa rzeczy, z ktérych warto zazartowac! A pozytywne przekazy zawsze
przyniosa lepszy skutek niz te negatywne i poprowadzg do poprawienia sytuacji miedzy Wami.

Ponadto kluczem do sukcesu jest komunikacja. Otwarte dzielenie sie z partnerem nadziejami i ma-
rzeniami, ale takze lekami i obawami nie pozwoli Wam sie od siebie oddali¢.

RANDKI? Zawsze na tak!

Az 83% Polakéw* uwaza, ze warto chodzi¢ na randki ze swoim partnerem, z ktérym juz mieszka-
my. Co wiec stoi na przeszkodzie, zeby zaproponowac swojej drugiej potdwce wyjscie do kina,
teatru, kawiarni czy na impreze? Wykorzystajcie okazje, tadnie sie ubierzcie, a na sama randke
dojedzcie osobno - tak jak na samym poczatku! Podczas spotkania unikajcie codziennych te-
matéw i zadbajcie, aby byto ono dla Was atrakcyjne.

* Badanie przeprowadzit Instytut Badawczy ARC Rynek i Opinia na probie 1000 oséb na zlecenie marki Oak View.




BADZ @CO z mitosci do Wina,
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eca Se To autorski projekt bedacy po’raczeniem dzia-

tan proekologicznych majacych na celu zycie

S ﬁﬁ w zgodzie z rytmem Ziemi, z mitoscig do wina.
“ e Program wprowadzony w 2019r. w ramach kto-
rego inicjowane i stosowane sa praktyki, maja-

We o a(e’ ce pozytywny wptyw na srodowisko naturalne.

VeEco to szereg inicjatyw m.in. Rower Pomaga, Torba za surowce, Drzewko za surow-
ce, 40cean oraz Kuchnia Zero Waste, przeprowadzanych we wspotpracy z organizacjami,
ktére od lat, w Polsce i na $wiecie, walcza o lepsza przysztos¢ dla naszej planety. Koncept
skrojony na miare XXI wieku, bedacy odpowiedzig na potrzeby obywateli $wiata, podkre-
$lajacy wage wszelkich przejawéw dbatosci o nature.

Vegan Time z Cono Sur TORBA za surowce BRANSOLETKI
przepisy kulinarne z odpadow

Rower pomaga Co mozna
z firmg TiM zrobi¢ z BUTELKI

tablica.pl Y
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Praktyczny poradnik 7Kilka prostych pomystow na Ve Eco,
oszczedzania WODY LESS WASTE czyli ekologia w firmie
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Kuchnia ZERO WASTE

czyli koniec marnowania!

Gotowanie i zakupy spozywcze dajg nam spore pole do popisu pod wzgledem ogra-
niczania ilosci odpadow. Wielorazowa torba i woreczki na warzywa, owoce i pieczywo,
planowanie positkéw z wyprzedzeniem, mrozenie nadprogramowych porcji to podstawy,
ktére z duza doza prawdopodobiefstwa juz znasz i regularnie stosujesz, oszczedzajac
w ten sposéb catkiem sporo zywnosci.

Poczatki bywaja trudne, jednak nie warto sie zniechecad. Istnieje wiele sposobdw aby
nie marnowac jedzenia, zadba¢ o domowy budzet, a przede wszystkim o nasza planete.
Podpowiadamy kilka z nich:

1. PLANUJ - przed wyjsciem do sklepu, przejrzyj swoje produkty
w kuchni i zréb liste. Moze sie okaza¢, ze masz jeszcze catkiem
spore zapasy. Koniec ze spontanicznymi zakupami.

. KUPUJ Z UMIAREM - zaplanuj swoje positki i na tej podstawie
przygotuj liste. Kupuj mniej jesli w danym tygodniu planujesz
spozywane positkéw w restauragji.

. ORGANIZUJ - zawsze sprawdzaj daty przydatnosci poszcze-
gdlnych produktow, ustaw je tak aby pod reka miec te, ktérych
termin uptywa najwczesniej.

. SPOJRZ KREATYWNIE na te czesci, ktore z reguly wyrzucasz
- ;v do $mieci - wiele z nich kryje duzy potencjat do dalszego wyko-
o e A rzystania.

ODKRYJ OFERTE NASZYCH WIN EKOLOGICZNYCH
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MOLDAWSKIE WINA?

MOLDAWIA TO KRAJ PASJONATOW WINA.

Winiarstwem zajmuja sie tu cate pokolenia. Co czwarty Motdawianin posrednio lub bezposrednio
zwigzany jest z produkcja wina, a tradycja winiarska w tym kraju siega az 5000 lat wstecz. Jednak jesli
jeszcze kilkanascie lat temu zadaliby$my pytanie o kraje styngce z dobrego wina, skojarzenia bytyby
jednoznaczne: Francja, Whochy, Portugalia, moze RPA. Teraz za$ na cze$¢ motdawskich win organizuje
sie nawet festiwale. Co zatem spowodowato, Ze to whasnie motdawskie wina staly sie w ciggu ostat-
nich lat jednymi z najpopularniejszych wérdd Polakéw?

Imponujaca ilos¢ i wysoka jakos¢!

Motdawia ma naprawde wiele do zaoferowania mitosnikom wina. Ten niewielki kraj na Batkanach po-
siada az 114 tysiecy hektaréw winnic, co daje mu 6 miejsce w Europie pod wzgledem ich powierzchni!
Motdawia stynie réwniez z dwdch ,winnych” rekordéw Guinnessa- najwiekszej kolekgji win na $wie-
cie, bo ztozonej z az 1,5 miliona butelek w podziemiach winnicy Milestii Mici oraz dwustukilometro-
wej podziemnej galerii wina w winnicy Cricova! Jednak nie tylko wielka skala tego przedsiewziecia
przykuwa uwage - jest to gtéwnie kwestia jakosci i r6znorodnosci ich produktow.

WYJATKOWE UPRAWY W KAZDEJ CZESCI KRAJU.

Najwieksze zageszczenie winnic na $wiecie zobowiazuje!
W Motdawii wyodrebnia sie 4 historyczne regiony winiarskie, a kazdy z nich stynie z innych odmian
winogron, a wiec réwniez specjalizuje sie w produkgji innych rodzajow trunkdw.

Pétnocny region Balti jest najchtodniejszym w Motdawii, dlatego tez najlepiej wychodza tu wina
biate - powstaja tu trunki z Feteasca Alba, Chardonnay czy Sauvignon Blanc. Pochodza stad tez wino-
grona na DIVIN - stynng motdawska... brandy!

W centralnej czesci kraju, czyli regionie Codru, niemal 70% upraw zajmuja szczepy biate. Z powo-

dzeniem uprawia sie takie rodzaje winogron, jak: Feteasca Alba, Sauvignon Blanc, Chardonnay czy
Muscat. To wiasnie tu znajdziemy stynne winnice Milestii Mici oraz Cricova.

NR 12022
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CHARDONNAY

Black Doktor Saperavi,
Cabernet Sauvignon, Merlot
zerwone wytrawe

Aurvin Reserve

Chardonnay
biate wytrawne

NIE TYLKO NA StODKO, ALE TYLKO NIETYPOWO!

Przez wiele dekad Motdawia kojarzyta sie wytacznie ze stodkimi winami dla niewymagajacych, bo
takie tez mozna byto najczesciej spotkac w Polsce. Tendencja jednak sie zmienia, a skojarzenia, cate
szczescie, juz dawno poszty w niepamiec! Coraz bardziej swiadomi konsumenci, réwniez z Polski,
w wyzszym stopniu niz kiedys interesuja sie winiarstwem i enoturystyka. Dzieki temu tez coraz trafniej
dobieraja wina do potraw i czerpig przyjemnos¢ z picia wytrawnych, niebanalnych win. Motdawia
wychodzi naprzeciw! Szczepy Feteasca Alba, Feteasca Regala, Feteasca Neagra czy Rara Neagra s3
podstawa wspaniatych win o wielu ciekawych nutach smakowych: od wanilii czy migdatéw, az po
morele, owoce lesne i polne kwiaty.

Zmiana w postrzeganiu wina zaszta jednak nie tylko u konsumentow, ale takze twércow! Coraz wiecej
motdawskich winiarzy stawia na interesujgce potaczenia, testuje nowe trendy, jest petnych energii
i otwartosci na innos¢, a przy tym szanuje swoje tradycje i korzenie. To z kolei sprowadza tam rzesze
zaintrygowanych enoturystéw lub po prostu fowcéw nowych winnych doznan - a niezmiennie po-
wiekszajaca sie na polskim rynku kolekcja motdawskich win umozliwia przebycie szybkiej i urokliwej
podroézy na Batkany bez ruszania sie z wtasnej kanapy.

VAN

* Balti
AN region
"\ péinocny (

\A

N b . Potudniowy wschéd zajmuje Nistreana, ktora stynie z czer-
™ . “reglon wonych rodzajow winogron, takich jak Cabernet Sauvignon,
\_ region centralny potudniowy Merlot czy Rara Neagra. Winnice Purcari, skad wina dostar-
= Codru® ¥ wschod czane byty w XIX wieku na angielski dwor krélewski, znajduja

‘W‘ ‘\,,\ sie wlasnie w regionie Nistreana.
\ ]) Cahul, czyli potudniowy region, ktérego klimat bardzo
( A A fk przypomina ten Srodziemnomorski, stynie ze Swietnych czer-
/ ¢ IVEAN S wonych win Cabernet Sauvignon czy Rara Neagra o niepo-

§ region N wtarzalnej gtebi. Bardzo waznym subregionem jest Stefan

? potudniowy Voda, z ktorych pochodza takie szczepy, jak Feteasca Negra,
: D) Pinot Noir, Pinot Gris czy Chardonnay. Zachodnia czes¢ re-
|'e Cahul - gionu Cahul zajmuje Valul lui Traian specjalizujacy sie w czer-
( #‘) wonych winach o Swiezym i zywym smaku.
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Corporate Social
Responsibility

TiM S.A. partnerem Projektu ZUZA,
czyli realna pomoc dla zidentyfikowanej grupy oséb.

CSR nie jest dziataniem wizerunkowym, a odpowie-
dzig na spoteczne potrzeby. W Spétce TiM kazdego
dnia podkreslamy, iz cztowiek jest najwigeksza wartoscig
naszej organizagji, dlatego z ogromna radoscia zaan-
gazowalismy sie w Projekt ZUZA, ktéry oparty jest na
pragnieniu pomagania.

Projekt ZUZA realizowany jest z mysla o dzieciach
i mtodziezy z niepetnosprawnoscia, ktére wycho-
wuja sie w rodzinach zastepczych, adopcyjnych
i placowkach opiekuniczych.

Dzieki Projektowi ZUZA dzielimy sie szczesciem,
ktorym jest odpowiedz na potrzeby.

Wiecej informagji na temat
Projektu ZUZA znajdziesz tutaj: E E
www.projektzuza.pl L . =]

GRUZJA

OD KUCHNI

Szef Kuchni w Restauragji ,Gruzja”
przygotowuje tradycyjne potrawy
w towarzystwie win GAMZIRI.

GAMZIRI

Saperavi czerwone potstodkie
Rkatsiteli biate potstodkie
Pirosmani czerwone DU‘!N\/ rawne
Rkatsiteli biate potwytrawne
Saperavi czerwone wytrawne

Szczegotow szukaj na profilu: (f)/Z Mitosci do Wina

NR 12022

Zobacz jak rodowity Gruzin Kakha Kebadze
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lfél 71

LISZEK
WINA?

Dobdr odpowiedniego kieliszka do rodzaju wina moze wydawac sie na poczatku sporym wyzwaniem.
Btedny wybdr moze wptynac na aromat i jakos¢ spozywanego trunku, a przede wszystkim na...popet-
nienie faux pas w towarzystwie! Zapoznaj sie z naszym przewodnikiem i zaskocz wiedza znajomych!

Winny przewodnik, czyli jaki kieliszek do wina czerwonego, biatego i szampana?
Czy wiesz, ze dobdr odpowiedniego kieliszka do rodzaju wina odpowiada za jego ostateczny smak
i temperature? Dlatego tak wazne jest posiadanie w kuchennym wyposazeniu podstawowych kie-
liszkéw do wina biatego oraz czerwonego. Z biegiem lat mozemy uzupetni¢ nasz zbior o kieliszki do
wina rézowego, musujacego oraz deserowego. Czym tak naprawde réznig sie one od siebie?

Kieliszki do wina czerwonego

Klasyczne, czerwone wino zazwyczaj ma bogatszy smak niz jego konkurenci, a co za tym idzie po-
trzebuje wiecej powietrza, aby lepiej ,oddycha¢”. W tym celu nalezy wybra¢ duze, wysokie i szerokie
kielichy, aby gteboki aromat wina swobodnie ulatniat sie pozwalajac nam w peni cieszy¢ sie ze
smaku trunku.

Kieliszki do wina biatego

Kieliszki do wina biatego sa smuklejsze i mniejsze. Wszystkie aromaty kumuluja sie w niewielkiej cza-
szy dajac nam radosc¢ z kosztowania od samego poczatku. Wybierajac z kolei biate wino o bardziej
ztozonym smaku powinnismy wybra¢ nieco wiekszy kielich.

Kieliszki do wina rézowego, szampana oraz deserowe
Lekkie wino r6zowe doskonale sprawdzi sie jako orzezwienie podczas upalnego lata, dlatego istotne
jest, aby kieliszek odpowiednio utrzymywat jego temperature. Wybierzmy zatem szkto o waskiej
czasze z nieco zaokraglona forma zamykajaca sie ku gorze. Ksztatt kieliszka do wina rézowego przy-
pomina kwiat tulipana.
Kieliszki do szampana powinny by¢ maksymalnie wysokie i waskie jednoczesnie. Ich wysokos¢ od-
powiada za utrzymanie niskiej temperatury, a niewielka szerokos$¢ pozwala na swobodne, aczkolwiek
powolne uwalnianie sie babelkow.
Stodkie wino deserowe podajemy natomiast w niskim, waskim, zwezajacym sie ku gorze kielichu
przypominajacym ksztattem romb.

I
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Wino czerwone Wino biate Wino rozowe Szampan Wino deserowe ’] 3



-

s
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PROSECCO? poleca

Prosecco to musujace, biate wino pochodzace z Whoch, produkowane w regionach Wenegji Euga-

- kto chetny?
tO ¢ Qt y iy o nejskiej oraz Friuli-Wenecji Julijskiej. Jest ono wytwarzane ze szczepu Glera, winorosli szlachetnej

7 dawniej nazywanej prosecco — stad wiasnie nazwa samego wina.
Razem z mark& MONTEVIDEC ¢ 2 Prosecco charakteryzuje sie delikatnym, owocowym smakiem. Jest lekkie i cudownie orzezwiajace.
l . . Odnajdziemy w nim smak jabtka, gruszki i cytrusow. Ci, ktérzy postaraja sie bardziej, moga pokusi¢
Spe nlamy te pragnle ; ) sie jeszcze o wskazanie akcentéw kwiatowych. W odr6znieniu od Cavy czy szampana, Prosecco nie
jest produkowane metoda tradycyjna. Nie przechodzi fermentacji w butelce, ale w duzych, herme-
tycznie zamknietych zbiornikach, aby nie ulotnit sie gaz. Nastepnie pod ciSnieniem jest przelewane

( N 3 Uﬂ OS5 olejne OSOby, a pOdI’OZ trwa caly I'Ok. do butelek. Metoda ta (nazywana Charmat /close cuve) jest prostsza i tarisza od klasycznej, pozwala
( 55 : %/;1 ) ona tworzy¢ wina musujace w doskonatym przetozeniu ceny do jakosci:
NN

'km; 0=

WINOTEKARZ

KONKURS iy WINIARSKA PODROZ
WO A e DOOKOLA SWIATA

Wystepuja cztery rodzaje Prosecco, k f !

Warto zauwazy¢, ze naZewnlctwo stopni s

Temperatura podania: 6-8°C.
Serwowanie: owoce morza, biate
warzyw, $wieze safaty.

BRUT - wytrawny rodzaj Prosecco.
Aromaty: intensywnie cytrusowe, warzy

skorki chlebowe;.

Temperatura podania: 6-8°C.

Serwowanie: owoce morza, przystawkl, lekkie d
wioskiej. |

Aromaty: nuty jabtka, gruszki, z cytrusowa kon
Temperatura podania: 6-8°C.
Serwowanie: owoce morza, makarony, sery, delikatne

DRY - potstodki rodzaj Prosecco o zawartosci cukru reszt- & 0 S E C £9 |

kowego na poziomie 17 - 32 g/I.
Aromaty: nuty kwiatowe i owocowe.
Temperatura podania: 6-8°C.
Serwowanie: desery, delikatne dania.

o) 11 o 8
I’ASSIAMO

Z CZEGO WYNIKA POPULARNOSC PROSECCO?
Prosecco zawdziecza swoja popularnosé lekkosci i Swiezosci, wynikajacym ze stosunkowo Sredniej
kwasowosci. Cechy te w potaczeniu z owocowymi aromatami sprawiaja, ze walory smakowe Prosecco
odpowiadaja szerokiemu gronu Polakéw. Cena oscylujaca w granicach 25 — 50 zt za butelke sprawia,
Ze wino to jest zdecydowanie bardziej przyjazne dla naszego portfela, anizeli wspomniany wczesniej
szampan, przy jednoczesnym zachowaniu wyjatkowej jakosci.

S RYNEK WIN MUSUJACYCH W POLSCE

! Wyjazdy do krajow srédziemnomorskich oraz panujagca moda na Prosecco sprawity, ze wina musujg-
ce sprzedaja sie przez caty rok. Jeszcze 2- 3 lata temu, wzrost sprzedazy mozna byto zauwazy¢ gtow-
e . ] nie w czwartym kwartale roku. Przez pozostate 9 miesiecy sprzedaz byta minimalna. Wina musujace
/ L Milosei Do Wina [ o kojarzone byty gtéwnie z sylwestrem, karnawatem lub weselami. Obecne trendy pokazuja, ze mozna

wsiqdi z nami do pociqgu Montevideo Wine Expl'ess i} ] je spozywac przy roznych okazjach i nie tylko zima. Coraz czesciej serwowane s3 jako aperitif np.

i WYGRAJ PRENUMERATE WIN Z CALEGO SWIATA! " po przyjezdzie do hotelu, a takze stanowia doskonata baze orzezwiajacych drinkdw, ktére Swietnie

sprawdzaja sie w upalne lato.

 Szezegolow szukaj na profilu
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SKEADNIKI SPOSOB PRZYGOTOWANIA
8 kromek chleba tostowego petnoziamistego 7 kromek wykrdj szklanka kotka. Filizanke, o obwodzie zblizonym do ké-
2 opakowania plastréw fososia wedzonego tek z chleba, delikatnie wysmaruj oliw z oliwek i wytdz jedna warstwa
fyzka oliwy z oliwek plastrow z tososia. Twardg doktadnie zmiksuj ze Smietang, posiekanym
250 g twarogu pétttustego drobno koperkiem, szczypta curry oraz soli i pieprzu do smaku.
1tyzka kwasnej smietany 18% Imiksowany twardg naktadaj do filizanek, wytozonych fososiem i widz do
fyzka zielonego koperku lodowki na oketo 2 godziny. Nastepnie kromke chleba przykryj filizanka-
szczypta curry mi z masg serowa, odwrdc i delikatnie wyjmij tososia wraz z nadzieniem
561, pieprz do smaku serowym na kromke.

SKEADNIKI

1/2 kg mrozonych matzy

4 z73bki czosnku

2tyzki oliwy

2tyzki masta

80 ml biatego wina

kilka gatazek $wiezej kolendry

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do obrobki wybierz tylko zamknigte matze, otwarte nalezy wyrzucic. Mat-
7e umyj pod biezaca woda. Na patelni rozgrzej oliwe i dodaj przeciéniety
przez praske lub drobno pokrojony czosnek. Po minucie dolej biate wino
i dus, az odparuje okoto pofowa ptynu. Dodaj matze, przykryj naczynie
i dus catos¢ okoto 4-5 minut, kilka razy wstrzasajac patelnia. Pod koniec
duszenia dodaj masto i posiekana drobno kolendre. Dus jeszcze kilkanascie
sekund i zdejmij z ognia. Przet6z matze do naczyn i polej je powstatym so-
sem. Podawaj z ¢wiartkami cytryny, grzankami i biatym winem.

SKEADNIKI na 4 porcje
700 ml $mietanki 36 %

300 ml mleka

100 g stodkiej czekolady

3tyzki gorzkiego kakao

1 pefna tyzka kawy rozpuszczalnej
1/2 szklanki cukru

2 petne tyzki zelatyny

150 ml wrzatku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Zelatyne zalej 150 ml wrzatku, wymieszaj i odstaw do rozpuszczenia. Mle-
ko i $mietanke podgrzej, a nastepnie rozdziel do dwdch gamuszkéw. Do
jednego dodaj pokruszong czekolade i mieszaj, az masa bedzie jednolita.
Do drugiej czesci dodaj cukier, kakao i kawe rozpuszczalng, wymieszaj do
uzyskania jednolitego ptynu. Do masy czekoladowej dodaj potowe roz-
puszczonej zelatyny i dokfadnie wymieszaj - odstaw do przestudzenia.
Do masy kawowej dodaj pozostata zelatyne i takze doktadnie wymieszaj. KAWOWO-CZEKOLAD OWY
Pozostaw do ostudzenia. Naczynia do serwowania wypenij w 1/3 masg
kawowg i odstaw do lodwki. Po stezeniu dodaj do kazdej szklanki mase ZE SMIETANK A
czekoladowa, wypetniajac je do 2/3 i ponownie odstaw do stezenia. Po
stezeniu, deser mozesz udekorowac bita Smietana i owocami.

V7
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